Podlaski Produkt Lokalny. Wotowina z polskiej czerwonej

Wotowina od kréw na wypasie - i to wypasie na terenach Natura 2000! Ma niezréwnany smak, kruchos¢ i kolor. - Steki z
niej to prawdziwa poezja - zachwala Patrycja Grzywinska z Masiewa, ktérej maz Krzysztof od 2016 r. zajmuje sie hodowlg
krow rasy polskiej czerwonej.

Patrycja i Krzysztof Grzywihscy na co dzien pracujg na tradycyjnym etacie: ona jako
pracownik biurowy w Nadle$nictwie Browsk, on jako lesniczy w lesnictwie Nowosady,
w tym samym nadle$nictwie. Od kilku lat mieszkajg w Masiewie Starym, w samym
sercu Puszczy Biatowieskiej 800 metréw od granicy z Republikg Biatorus. Majg 15-
hektarowe gospodarstwo, i catkiem spore stado kréw. Pierwsze sztuki dostali od
Polskiego Towarzystwa Ochrony Ptakow.

- Namowili mnie, Zzebym przyjat pierwsze cztery krowy w ramach projektu, ktory
prowadzg nad Narwig — wspomina Krzysztof Grzywiriski. — Krowy sg najlepszymi,
naturalnymi kosiarkami na tgkach, zwtaszcza tych bagiennych, dlatego sg tam
niezbedne dla zachowania naturowego charaktery tgk i ich mieszkancow.

Krowy z narwianskiego SPA

Projekt prowadzony przez PTOP dotyczy ochrony populacji ptakéw wodno-btotnych w
Dolinie Gornej Narwi poprzez ,,optymalne ksztattowanie siedlisk za pomocag wypasu
polskiej czerwonej krowy i konikdw polskich”. Towarzystwo na powierzchni blisko 300
hektaréw w okolic miejscowosci TrzeScianka zbudowato petng infrastrukture:
ogrodzenia, wiaty, odtownie, wodopoje, brody, drogi dojazdowe do pastwisk. A na nich
pasg sie krowy ,wypozyczane” na mocy stosownych umdéw od wspodtpracujacych z nimi
hodowcow.

- Obecnie moje stado liczy 64 sztuki. Doroste od 15 maja do korica pazdziernika sg
na wypasie nad Narwig, tam zajmuje sie nimi PTOP — opowiada Krzysztof
Grzywinski. — Krowy majgq wiec dostep do swiezej trawy z terenu Natura 2000 i
Zywig sie tylko tym. A zimg, gdy wracajg z tego narwianskiego SPA, karmimy je
tylko sianem tgkowym, Zadnych kiszonek! — zastrzega i dodaje, Ze to wiasnie
Zywienie ma olbrzymi wptyw na smak i jakoS¢ zarowno mleka, jak i miesa od jego
krow. — To mleko i mieso w czystej postaci, o prawidtowym zapachu i smaku.
Swietne do kuchni domowej, ale tez i do restauracji — zacheca.

Podlaska konkurencja dla Argentyny

W gospodarstwie panstwa Grzywinskich mozna sie zaopatrzy¢ w caty asortyment
wotowy: od ligawy, szynki, poledwicy, rostbefu, topatki po kark, watrobe, golen, ptuca i
kosci na zupe. Aby sprzedawac swojg wotowing, pan Krzysztof zarejestrowat w 2019 r.
Rolniczy Handel Detaliczny. Korzysta takze z ustug certyfikowanej ubojni w Rzepnikach
(gm. Zabtudow).



Jego pierwszymi klientami byli sgsiedzi

- Widzieli, jak prowadzimy nasze stado, Ze tylko na fgkach, na terenach
naturowych, Ze nie dajemy im sztucznych pasz. Dlatego zaczeli przychodzic i
pytac, czy nie mamy miesa na sprzedaz. Stgd pomyst, by zarejestrowac RHD i
azielic sie tym, co mamy najlepsze, czyli miesem najwyzszej jakosci od naszych
krow — wyjasnia Krzysztof Grzywinski.

Polska czerwona to jedna z najstarszych polskich ras bydta. Pierwszy Zwigzek
Hodowcow Bydta Czerwonego powstat w 1894 r. przy Matopolskim Towarzystwie
Rolniczym. Krowa polska czerwona — jak czytamy na stronie Mazowieckiego Osrodka
Doradztwa Rolniczego - jest ,doskonale przystosowana do trudnych warunkow
bytowania i odznacza sie innymi wtasciwosciami cechujgcymi populacje pierwotne:
odpornoscig na choroby (szczegdlnie na gruZlice bydlecg i biataczke), dobrym
zdrowiem, dfugowiecznoscig, bardzo dobrg ptodnoscig (...). Tkanka miesna tej rasy jest
drobno-widknista, co w efekcie daje mieso kruche a jednoczesnie soczyste. Dzigki
specyficznej budowie tkanki miesnej, "czerwona polska" moze powrocic na rynek i do
szerokiej hodowli jako Zrodfo dobrej, kruchej i soczystej wotowiny porownywalnej z
argentyriskg.”

- Z powodzeniem mozZe konkurowac z roznymi stynnymi wotowinami na stotach w
domu i restauracjach - potwierdza Krzysztof Grzywinski, ktory sam lubi gotowac, a
swojg wotowine wykorzystuje w domowej kuchni na co dzien. Wyspecjalizowat sie
w stekach. - A jej dodatkowym autem jest to, Ze nasze krowy wiekszos¢ swojego
Zycia spedzajg na powietrzu, czystym, nadnarwianskim albo puszczariskim, a nie
zamkniete w przemystowych oborach. Prowadzimy nasze stado sposobem
ekstensywnym, czyli wykorzystujemy swojg pasze i dwa sezony pastwiskowe.
Nasze krowy sg na prawdziwym wypasie — smieje sie hodowca.

Stado prowadzone przez pahnstwa Grzywinscy bierze takze udziat w Programie
Ochrony Zasobdéw Genetycznych Bydta Polskiego Czerwonego.

Urszula Arter, Departament Rolnictwa i Obszarow Rybackich

Krzysztof Grzywinski - Rolniczy Handel Detaliczny
Stare Masiewo 6
17-220 Narewka
Tel. 782 751 342

e-mail: krzysztof.grzywinski13@gmail.com

Link do strony producentéw


https://produkty.podlaskie.eu/wolowinagrzywinscy

Link do strony na FaceBook'u
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https://www.facebook.com/krzysztofgrzywinski.rhd
https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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