Podlaski Produkt Lokalny. Wigierskie pierogi Pani Teresy

- Pierogi byly w moim domu od zawsze. Babcia je smazyta, moja mama i od wielu lat i ja. | zasada taka byta, ze zaden chiop
tego przepisu pozna¢ nie moze. Trzymam sie jej do dzi$ - Smieje sie Pani Teresa Biziewska, ktora w Wigrach u stép
klasztoru prowadzi kultowg przyczepe. A w niej sekacze i miejscowy hit, czyli smazone pierogi wigierskie.

W ostatni poniedziatek czerwca przyczepa kempingowa pani Teresy Biziewskiej - jej
sklepik, cukiernia i pracownia w jednym — jest zamknigta. Pani Teresa wraz z mezem
odpoczywajg po komunii wnuczka, po ciezkiej handlowej niedzieli. Z Suwatk, gdzie
mieszkaja, przyjechali na Wigry tylko po to, by sie z nami spotkaé. Ale pod przyczepa
czekamy na nich nie tylko my.

- Ale jak to, zamkniete?! — nie dowierza turystka na rowerze. — Przeciez ja 500 km przejechatam, Zzeby codziennie jesc te
pierogi. Pani Tereso, Zlituje sie pani! — bfaga przy okienku. Pani Teresa tak wiernej klientki w potrzebie opusci¢ nie moze.
Wycigga skrywang tace z pierogami (z jabtkiem i malinami, rabarbarem, bialym serem). - Poczestujcie sie, bo sprzedac
nie moge. To z wczoraj zostaly, a ja wczorajszych nigdy nie sprzedaje — ttumaczy i czestuje turystke i jej koleZanke
pierogami i kawatkami sekacza. — To my jutro od samego rana bedziemy tu czekac — zapowiadajg rowerzystki.

Na stoliczku i w przyczepie

Pani Teresa wraz z mezem przez wiele lat prowadzili gospodarstwo ogrodnicze,
uprawe cebuli mieli nawet na Wigrach, na dziatce naprzeciw dzisiejszej przyczepy.
Swoje plony sprzedawali na suwalskim rynku. Wakacje spedzali w rodzinnym domu
pani Teresy na Wigrach. A tam w kuchni w dawnej piwniczce-spizarni Pani Teresa
smazyta pierogi: dla dzieci, znajomych, sgsiadéw. Na obiad, do herbaty, na imieniny.
Jak to najczesciej bywa, jedna z kolezanek namowita Panig Terese, by zaczeta je
sprzedawac. Przy swoim domu, tuz przy drodze prowadzacej do wigierskiego klasztoru.

— Do dzis pamietam ten stoliczek turystyczny przy jezdni i moich syndw, ktdrzy biegali w te i z powrotem, donoszgc
klientom gorgce pierogi z piwniczki — wspomina Pani Teresa.

Po kilku latach na stoliczku, mgz pani Teresy kupit przyczepe campingowa. | od tej pory
pierogi wigierskie mozna kupi¢ wtasnie tu.
- Zdobytam za nie wiele nagrdd, ale najbardziej dumna jestem z Perly [najwyZsza nagroda w ogdlnopolskim konkursie
kulinarnym ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo” — dop. red.] — mdwi. — Ale przepisu nikomu nie zdradzam. Moze przyjdzie taki

czas, ze dam synowej, bo ona powoli uczy sie robic sekacze, to i pierogi zrobi. Ale przestrzegam babcinej zasady, ze
Zaden chiop przepisu na nasze pierogi znac nie moze. | na razie mi sie to udaje — smiej sie pani Teresa.

W wigierskich pierogach z macznego ciasta, smazonych na gtebokim ttuszczu znalez¢
mozna rozmaite nadzienia: biaty ser, jabtka, w sezonie takze rabarbar, wisnie, maliny.

- Dzieci najbardziej lubig te z twarogiem, bo do sera dodaje troche budyniu i majg wowczas taki lekko sernikowy smak —
zdradza pani Teresa. - Dorosli to najczesciej pytajg o jabtka, jabtka z maling i od tego roku o rabarbar, to taka nasza
nowosc.

Turysci wciaz wotaja

Specjalnoscig Suwalszczyzny, a wiec i pani Teresy sg sekacze. Zarejestrowane na
Lidcie Produktéw Tradycyjnych Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi kuszg klientow



stodkim zapachem, wysokoscig, charakterystycznymi sekami, powstatymi z polewania
kolejnych warstw na ciasto obracajgce sie na watku w specjalnej konstrukcji z
grzatkami. Dawniej krecito sie sekacze nad ogniskiem. Teraz to jedynie atrakcja
turystyczna podczas lokalnych festynow. W domu pani Teresy jej mama miata grzatke
domowej konstrukcji i podobng ma réwniez pani Teresa. Po jej sekacze przyjezdzajg z
Etku, z Suwatk, z Augustowa, z catej Polski.

- Smaze i pieke od lat. Wesoto czasem nie jest, bo w mojej przyczepie latem, kiedy z jednej strony patelnia, z drugiej

grzatka na sekacze to czasem bywa i z 70 stopni — opowiada pani Teresa. — Kiedys to jeden pan z telewizji uciekt z
kamerg stamtad, bo bat sie, Ze sprzet mu sie stopi.

Ale pani Teresa ma zamiar to zmieni¢. Tuz przy przyczepie na rodzinnej dziatce roénie
— za sprawa rgk meza pani Teresy - niewielki budynek.

— To bedzie nasza cukiernia — mowi. — Z kuchnia, z pracownig, ze sklepikiem, ze spizarnig. Bedzie tadniej, a na pewno
wygodniej — zapewnia.

A tymczasem tury$ci nadal pukajg do przyczepy i nawotujg przez zamknietg furtke.

— Dzien dobry, pani Tereso! Zamkniete dzis? No jak to? A kiedy bedzie otwarte? Bo znajomi przyjechali, specjalnie ich tu
przywioztem, dla sekaczy i pierogéw. Takich przeciez jeszcze nie jedli!

Urszula Arter, Departament Rolnictwa i Obszaréw Rybackich UMWP
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