Trzecia edycja konkursu ,Gotuj z klasg” rozstrzygnieta!

Wygraty Sylwia Borkowska i Sylwia tajewska, uczennice Zespotu Szkét im. ks. Jana Krzysztofa Kluka w Wojewodzinie,
zdobywajgc maksymalnga liczbe punktéw! Finat zmagan odbyt sie w piatek, 25 marca, w Podlaskiej Akademii Kulinarnej w
Bialymstoku. Nagrody laureatom wreczali m.in. marszatek Artur Kosicki, wicemarszatek Sebastian tukaszewicz oraz
mistrz kulinarny Karol Okrasa. Organizatorem konkursu byto Wojewédztwo Podlaskie.

Konkurs byt skierowany do ucznidéw podlaskich ponadpodstawowych szkét o profilu
gastronomicznym. Polegat na przygotowaniu w okreslonym czasie menu obiadowego
opartego na lokalnych produktach wysokiej jakoSci.

Zwycieski zespot, przy wsparciu opiekuna — Agaty Choynowskiej, kubki smakowe
jurorow podbit przede wszystkim potrawg z jelenia.

— To jest bardzo trudne migso, probowatysmy je zrobi¢ w wielu formach, ale w
koricu stwierdzitysmy, Ze swieZynka bedzie najlepsza — opowiadaty Sylwia
Borkowska i Sylwia tajewska.

Warto dazy¢ do celu
Dziewczeta podkreslity, Ze inspiracje czerpig od swoich bab¢ oraz z kuchni... Karola
Okrasy. Jak przyznaty, nie pierwszy raz biorg udziat w tym konkursie.

— Polecamy kazdemu! My wytrwale dgzytysmy do celu i go osiggnetysmy, ale
kazda z tych prob byta bardzo potrzebng lekcjg — podsumowaty zwyciezczynie
trzeciego finatu ,Gotuj z klasg”.

Drugie miejsce w tej edycji zmagan zajety Julia Bykowska i Zuzanna Nalewajek z
Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Stanistawa Staszica w Sejnach. Tuz
za nimi uplasowali sie Justyna Leszczynska oraz Filip Stabinski z Zespotu Szkot
Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Wincentego Witosa w Suwatkach. Gtéwng
nanrnda w konkiirsie iest staz w restaiiracii Platter” Karnla Okrasv w Warszawie
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Decyzjg mistrza kuchni w tym roku odbedg go laureaci trzech najwyzszych lokat.

Tradycja na talerzach
Jak podkreélit marszatek Artur Kosicki, trzeba mie¢ duzo odwagi i umiejetnosci, by
wzigC udziat w takiej inicjatywie.

— Wszystkim wam bardzo serdecznie gratuluje i dziekuje przede wszystkim za
pasje, z jakg tworzycie i za Kultywowanie tradycji na talerzach — mowit podczas
finatu. — ,Gotuj z klasg” to jest bardzo dobra promocja wojewddztwa podlaskiego —
tego, co mamy najlepsze, czyli naszej regionalnej kuchni. Jest to teZz doskonaty
pomyst na wspieranie mtodych ludzi w rozwijaniu ich kulinarnych talentow.

Konkurs ma doskonali¢ umiejetnosci, pomystowosc¢ i kreatywno$é mtodych adeptow
sztuki kulinarnej, a takze zachecac do czerpania z tradycyjnych receptur oraz
wykorzystywania lokalnych produktow.

— Dziedzictwo kulinarne wojewodztwa podlaskiego jest bardzo bogate. Mamy czym
sie chwali¢ nie tylko w Polsce, ale tez na Swiecie. Bardzo sie ciesze, Ze tgczycie
nowoczesng kuchnie z tradycyjng i czerpiecie z wiedzy takiego mistrza, jak Karol
Okrasa — podkreslat wicemarszatek Sebastian tukaszewicz, gratulujgc finalistom.

.Przez zotadek do serca”
Przewodniczacy komisji konkursowej Karol Okrasa docenit pomystowo$¢ i wysokg
jakos¢ zaproponowanych przez uczestnikdw potraw.

— ,Przez Zotgdek do serca” — to hasto jest doskonatym odzwierciedleniem tego, co
my, bedgc w komisji, czulismy dzisiaj, probujgc waszych darn — zapewnit. — Bylismy
o0szotomieni waszg wiedzg i podejsciem do lokalnosci, produktu tradycyjnego, Zze
wiedzieliscie o nim wszystko, czasami nawet wiecej niz my — zaakcentowat.

Honorowy Ambasador Wojewodztwa Podlaskiego podziekowat organizatorom
przedsiewziecia z marszatkiem wojewoddztwa na czele za ,podzielanie entuzjazmu i



pasiji, ktére majg mtodzi ludzie startujgcy w zawodach”.

— To powoduje, Ze wy — tu zwrdcit sie do finalistow — macie szanse rozwijac¢
Skrzydfa i moZecie puscic wodze fantazji, Ze bedziecie w przysztosci promowali
Podlasie najlepiej, jak mozna, czyli poprzez kuchnie — zaznaczyt.

Niezwykle wysoki poziom

W zmaganiach finatowych trzeciej edycji konkursu udziat wzigto 13 zespotoéw. Tuz za
podium uplasowata sie reprezentacja Zespo6t Szkdt Weterynaryjnych i
Ogodlnoksztatcacych nr 7 w tomzy — Natalia Dgbrowska i Julia Nizik. Swoje wyrdznienie
przyznat tez partner konkursu — Krajowy O$rodek Wsparcia Rolnictwa. Trafito ono do
Natalii Bykowskiej i Natalii Kobeszko z Zespotu Szkot Ogoélnoksztatcacych i
Zawodowych w Monkach.

— Jestem oszotomiona waszg wiedzg i umiejetnosciami. Wszyscy jestescie wygrani
— mowita Jadwiga Zabielska, dyrektor oddziatu terenowego KOWR.

Na stole komisji ztozonej z Karola Okrasy, Jadwigi Zabielskiej, Franciszka Gérskiego,
Stawomira Kiedy, Matgorzaty Péttorak oraz Agnieszki Chrzanowskiej krélowaty dania
8cidle zwigzane z Podlaskiem i jego tradycjami. Byly to m.in.: maczanka, leniwka,
biatys, bliny gryczane, chtodnik litewski, mrowisko, podlaska pascha czy keks z
wedzong sliwka. Kazda z druzyn przygotowata tez autorskg babke ziemniaczana.




Organizatorem konkursu byt Samorzad Wojewddztwa Podlaskiego, koordynatorem —
Departament Rolnictwa i Obszaréw Rybackich, partnerem — Krajowy Osrodek Wsparcia
Rolnictwa. Wydarzenie zostato objete honorowym patronatem Podlaskiego Kuratora
Oswiaty. Mtodych kucharzy odwiedzit takze sekretarz stanu w Ministerstwie Rolnictwa i
Rozwoju Wsi Rafat Romanowski, ktéry pogratulowat im kulinarnej pasji i
Zaangazowania.
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https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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