,Gotuj z klasg” w Bielsku Podlaskim

Trwaja szkolne eliminacje w konkursie kulinarnym organizowanym przez Wojewdédztwo Podlaskie. W czwartek, 3 marca o
wejscie do finatu rywalizowali uczniowie klas o profilu gastronomicznym Zespotu Szkét nr 4 im. Ziemi Podlaskiej w Bielsku
Podlaskim. Zwyciezyt duet: Iwona Kaliszuk i Izabela Kosk.

W konkursowym jury zasiedli m.in. cztonek zarzgdu Marek Malinowski i p.o.
wicemarszatka Stanistaw Derehajto.

Marek Malinowski byt pod wrazeniem ogromnego zainteresowania udziatem w
konkursie wérdd ucznidw bielskiej szkoty.

— W eliminacjach wzieto udziat az osiem zespotow, to kolejny dowod na to, Ze ten
konkurs cieszy sie popularnoscig wsrod adeptow sztuki kulinarnej i, Ze jest bardzo
potrzebny — mowit. — To jest rownieZ kultywowanie lokalnych zwyczajow
kulinarnych, bo mtodziez przygotowujgc potrawy, musi siegngc po tradycyjne
receptury, przepisy i porady swoich mam, babc. To jest wtasnie podtrzymywanie
tradycji kulinarnych regionu — dodat.

Na ten sam aspekt kulinarnych zmagan zwracat uwage dyrektor Zespotu Szkdt nr 4 w
Bielsku Podlaskim Bolestaw Hryniewicki.

— To wazne, Zeby znajomos¢ lokalnej, tradycyjnej kuchni nie poszta w
zapomnienie, a dzieki temu konkursowi mtodziez odkrywa te lokalne smaki. Uczg
sie tez nowych rzeczy, korzystajg ze sprawdzonych rodzinnych receptur, doceniajg
istote wysokiej jakosci produktow. Poznajg wartosSc dobrej gastronomii.
Jednoczesnie wzrasta ich poczucie wtasnej wartosci, kiedy przygotowane potrawy
pieknie wygladajg i smakujg jury konkursowemu — podkreslat.




W czwartkowych zmaganiach uczestniczyto osiem dwuosobowych zespotow.
Zwyciezczynie eliminacji szkolnych to lwona Kaliszuk i Izabela Kosk z 1l klasy
Technikum Zywienia i Ustug Gastronomicznych w Zespole Szkét nr 4. Konkursowe
potrawy przygotowaty pod okiem swojej nauczycielki Doroty Pachwicewicz.

Konkurs ,Gotuj z klasg” jest skierowany do uczniow klas o profilu gastronomicznym
szkot ponadpodstawowych znajdujacych sie poza najwiekszymi miastami regionu.
Zadaniem uczestnikdw jest przygotowanie przystawki, deseru oraz dania gtbwnego
wedtug podanego menu — w tym roku to babka ziemniaczana. Oceniane sg walory
smakowe, estetyczne oraz dobdr produktéw z uwzglednieniem Listy Produktéw
Tradycyjnych oraz bazy produktow lokalnych, prowadzonych przez Samorzad
Wojewodztwa Podlaskiego.

W tegorocznej edycji konkursu bierze udziat trzynascie szkét. Nastepne kulinarne
zawody odbeda w najblizszy piatek, 4 marca, w tomzynskiej Wecie.

Partnerem tegorocznej edyciji ,Gotuj z klasg” jest Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa,
a wydarzenie zostato objete honorowym patronatem Podlaskiego Kuratora Oswiaty.
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