Bitwa o kulinarny staz - zmagania mtodych kucharzy w konkursie ,,Gotuj z
klasg”

Uczniowie z 11 szké6t wojewédztwa podlaskiego staneli w Srode (22 maja br.) przy kuchennych stanowiskach Podlaskiej
Akademii Kulinarnej, by zawalczy¢ o staz w ekskluzywnej restauracji Karola Okrasy w Warszawie. Finat konkursu ,,Gotuj z
klasa”, organizowanego przez Marszatka Wojewé6dztwa Podlaskiego juz po raz drugi, cieszy sie olbrzymim
zainteresowaniem adeptow klas szkét rolniczych regionu.

Konkurs skierowany jest do ucznidéw szkét Srednich rolniczych z terenu wojewodztwa
podlaskiego, w ktérych prowadzone sg zajecia praktyczne o profilu gastronomicznym.
Gtéwnym celem jest nie tylko kultywowanie tradyciji i promocja dziedzictwa kulinarnego
Podlasia, ale takze edukacja mtodziezy oraz pokazanie szerokiego wachlarza
mozliwosci kulinarnych, jakie stwarzajg wysokiej jako$ci produkty regionalne.

- To bardzo dobra promocja naszych kulinarnych talentéw, ale takze naszych
regionalnych potraw - mowit podczas otwarcia kulinarnych zmagan Marszatek
Wojewddztwa Podlaskiego Artur Kosicki.- Wydarzenie odbywa sie z udziatem mistrza
kuchni Karola Okrasy i to w duzej mierze dzieki niemu konkurs ,Gotuj z klasg” cieszy
sie takim zainteresowaniem. Dziekuje za to zaangazowanie w promocje podlaskich
tradycji kulinarnych.

Wicemarszatek Stanistaw Derehajto zwrécit uwage, ze zarzad wojewddztwa
podlaskiego chetnie wspiera inicjatywy takie jak konkurs ,Gotuj z klasg”. - Dzigki
pienigdzom z Europejskiego Funduszu Spotecznego mozemy wspierac¢ organizacje
zajeC pozalekcyjnych, a dzieki temu odkrywamy ,peretki” w r6znych dziedzinach — mowit
wicemarszatek — Konkurs ,Gotuj z klasg” temu wtaénie stuzy — odkrywaniu i wspieraniu
takich wtasnie peretek.

Nagroda w konkursie jest m.in. staz w ekskluzywnej restauracji Karola Okrasy, jednego
z najpopularniejszych polskich kucharzy. Mistrz kuchni juz po raz drugi patronuje
konkursowi.

- Chciatbym pokazac dzieciakom, ktdre dzisiaj startujg w konkursie, ze warto sie starac,
warto siegaé do tradycji i kultury miejsca, w ktérym sie zyje — méwit Karol Okrasa — Nie
ma lepszej metody niz promocja regionu poprzez kuchnie.

. Wojewodziwo Podlaskie was live - Follow




Smak i zwigzek z regionem

W tegorocznej edycji po szkolnych etapach do finatu dostato sie 11 druzyn. Kazda z
nich przed komisjg ma zaprezentowac zupe badz przystawke, drugie danie i deser.
Cztonkowie jury w sktadzie:

1. Stanistaw Derehajto - wicemarszatek Wojewddztwa Podlaskiego - Przewodniczacy
Komisji Konkursowej

2. Wiestawa Burnos— Cztonek Zarzadu Wojewddztwa Podlaskiego

3. Karol Okrasa- Mistrz Kuchni, Doradca Kulinarny zaangazowany w promocje
lokalnych smakéw, Honorowy Ambasador Wojewddztwa Podlaskiego,
wspoétpomystodawca konkursu Gotuj z klasa, fundator gtdwnej nagrody w konkursie

4. Mirostaw Bielawski- Dyrektor Programowy Polskiego Radia Biatystok
5. Eugeniusz Szpakowski— Dyrektor Oddziatu TV Biatystok, TVP S.A.

6. Agata Andrejczuk - rodowita Podlasianka, zakochana w podlaskiej ziemi i jej
smakach, prowadzi blog kulinarny Podlaski Fusion;

beda oceniaé nie tylko walory smakowe i wizualne, ale takze zwigzek dan z regionem.
Uczniowie musza sie liczy¢ z tym, ze jurorzy mogag zapytaé ich takze o historie
prezentowanych dan.

WSsréd propozyciji, ktére wygraty etap szkolny, na stotach komisji konkursowej stanety
m.in.: kryszonka i beljaszi z chraszczami, zaguby, bliny, chatwa, placki ziemniaczane z
sieja, piers gesi z soczewiakami, kapusniak na pstragu, paczki z grzybami, gesie
zotadki, pieczona perliczka, marcinek, pascha na sekaczu i bustowe fapy.

Staz za poziom dla catego podium

Gtébwng nagroda w konkursie jest staz w restauracji ,Platter” Karola Okrasy w
Warszawie. W ubiegtorocznych zmaganiach udato sie go zdoby¢ az trzem ekipom, bo
cho¢ laureat pierwszego miejsca byt jeden, szef kuchni Karol Okrasa wysoko ocenit
poziom pozostatych ekip na podium i wszystkie trzy zaprosit do siebie.

W warszawskiej restauracji staz odbyli uczniowie Zespotu Szkot im. ks. Jana Krzysztofa
Kluka w Wojewodzinie - Katarzyna Wroblewska i Paulina Zyskowska (zajety Il miejsce
w ubiegtorocznym konkursie); przedstawiciele Zespotu Szkot Centrum Ksztatcenia
Rolniczego im. Wincentego Witosa w Suwatkach - Hubert Sylwisty i Kacper Bejlik
(zdobywcy Il miejsca) oraz zwyciezczynie konkursu - Angelika Gut i Natalia Koztowska
z Zespotu Szkdt Rolniczych im. mjr H. Dobrzanskiego — Hubala w Sokétce.

Ogtoszenie wynikow tegorocznego finatu — dzi$ ok. godz.16.30.


https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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