Sprzedaz octu rosnie rekordowo, takze w Octowni Biatystok

W sezonie letnio-jesiennym sprzedaz octu rosnie nawet dwu-trzykrotnie - méwi Adam Zwolan, wiceprezes spétki Lech-
Garmazeria Staropolska, bedacej wtascicielem Octowni Biatystok. - Najwiekszy wzrost dotyczy 10-proc. octu
spirytusowego, w litrowych i pétiitrowych butelkach typu PET. Ale w ofercie mamy tez octy winne - jabtkowy, z wina
czerwonego i z wina biatego, rzadziej jednak wykorzystywane w przetworach.

Sezon na przetwory zaczyna si€ juz w czerwcu, ale to wiasnie teraz, kiedy w lasach
pojawiajg sie grzyby, domowa produkcja wekdw osigga swoje apogeum. Kluczowym
sktadnikiem marynat jest ocet. A poniewaz to ocet w najwiekszym stopniu decyduje o
smaku zalewy, warto wybrac¢ sprawdzony produkt, ktéry powstaje w wyniku naturalnej
fermentacji octowej alkoholu i nie zawiera w skfadzie zadnych dodatkowych substancji.
Takg metodg produkowany jest spirytusowy ocet w Octowni Biatystok.

- Biologicznym czynnikiem fermentacji octowej sg bakterie octowe, ktére ,przerabiajg”
alkohol etylowy (pozyskiwany ze spirytusu) w naturalny kwas octowy — potocznie
nazywany octem — ttumaczy Adam Zwolan. - Bakterie te sg bardzo wrazliwe na
wszelkiego rodzaju zanieczyszczenia chemiczne, z tego wzgledu octownia jest
usytuowana poza terenem miasta, gdzie nie ma zanieczyszczenia powietrza. Bardzo
wazng role odgrywa woda, ktéra musi spetniaé bardzo rygorystyczne wymagania pod
wzgledem jako$ciowym, zawarto$¢ mineratéw oraz wartosci pH.

Obiekt znajduje sie niedaleko Biategostoku i zaopatruje w ocet pétnocny oraz pétnocno-
wschodni region Polski. W ramach rozwoju Octowni Biatystok zakupiony zostat ostatnio
nowy zewnetrzny zbiornik magazynowy o pojemnosci 50.000 .

- Pozwoli to zwigkszy¢ zdolno$¢ magazynowg Octowni, co w konsekwencji zwigkszy
ptynno&¢ realizacji zamowien — dodaje Adam Zwolan.

Octownia Biatystok ma dtugag tradycje w produkcji octu spirytusowego. Pierwsze dwa
tworniki zostaty uruchomione w 1952r. przez éwczesne Biatostockie Zaktady Przemystu
Owocowo Warzywnego, przy ul. Reymonta. Poczgtkowo ocet rozlewany byt recznie,
zamykany naturalnym korkiem i lakowany. Tak przygotowane butelki umieszczano
drewnianych skrzyniach i przekazywano do sprzedazy. Od 2004 roku biatostocka n

Octownia nalezy do firmy Lech-Garmazeria Staropolska, renomowanego producent
zdrowej i naturalnej zywno$ci, produkowanej tradycyjnymi metodami.


https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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