Lodziarz.pl opatentowat wafle. Nowoczesna fabryka powstanie w
Rzedzianach w Podlaskiem

To nie wrézenie z fuséw. To pewnik! W Rzedzianach, niedaleko Tykocina powstanie fabryka spétki Lodziarz.pl, ktéra
produkowac bedzie wafelki do lodéw m.in. z... fuséw od kawy, ale takze z innych ekologicznych sktadnikéw, jak np. kakao,
sezam czy otreby. Chodzi o stworzenie wafla o nizszej zawartosci cukru - czyli zdrowszego.

Jest juz wydzielona dziatka pod inwestycje i sg zagwarantowane pienigdze na budowe.
Lodziarz.pl uzyskat dotacje w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewddztwa Podlaskiego - ponad 3 min zt na wzrost konkurencyjnosci.

- Lodziarz.pl dotychczas byt firmg wytgcznie handlowg, obracalismy towarem i ustugami
zwigzanymi z branzg lodziarskg. Dzieki dotacji bedziemy mogli zdywersyfikowac
dziatalnosc. Teraz zajmiemy sie takze produkcjg - mowi Zbigniew Garbowski, jeden z
wiascicieli spotki. - Kluczowe jest jednak to, Zze wafelki wytwarzac bedziemy stosujgc
innowacyjng i ekologiczng technologie.

W tym celu biznes jednoczy swoje sity z nauka. Lodziarz.pl nawigzat wspétprace z
Uniwersytetem Medycznym w Biatymstoku. Wspélnie opracujg receptury ciasta na
wafle potstodkie w technologii wypieku cisnieniowego. Dotychczas stosowana byta ona
wytacznie do produktow niezawierajgcych cukru. Nowa technologia zostata juz
zgtoszona do Urzedu Patentowego.

- Bedzie to innowacja na skale kraju. Wafelek stanowic¢ bedzie zupetng nowosc na
rynku - mowi Radostaw Charubin, wspotwiasciciel firmy Lodziarz.pl. - Pracujgc
koncepcyjnie nad projektem wychoazilismy z dwdch zatozen. Po pierwsze: produkt
musi by¢ smaczny, ale zdrowszy, zawierac mniej cukru i byc oparty o ekologiczne
Sktadniki. Ludzie odzywajg sie coraz bardziej swiadomie, co potwierdzajg statystki.
Wedtug badan az 58% proc. Polakéw zmniejsza spozycie produktow z wysokg
zawartoscig cukru lub unika ich w ogdle. Po drugie zalezy nam, aby wigczyc¢ sie do
ogolnoswiatowego trendu, ktory - najprosciej mowigc - polega na tym, aby nie
marnowac jedzenia. Dlatego wraz ze specjalistami z zakresu medycyny szukamy
ekologicznych, zdrowych surowcow wtornych, ktore mogg byc wykorzystane do wyrobu
wafli, takich jak np. fusy od kawy odzyskane z ekspresu cisnieniowego czy otreby.
Dzieki temu obnizymy tez koszty produkcji.

Lodziarz.pl pracuje nad tym, bo wafle, poza tym, ze bedg miaty wyjatkowy sktad, bez
.E” 1 polepszaczy, wyrdzniaty sie tez wygladem. Projektanci wychodzg poza schematy,
tworzgc wypieki roznej wielkoSci i 0 zadziwiajgcych ksztattach.

Projekt rozpoczat sie 20 czerwca podplsanlem umowy w Urzedzie Marszatkowskim
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ktora nastepnie zostanie wyposazona w nowoczesny park maszynowy. Powstanie
zakfadu oznacza tez prace dla mieszkancédw Rzedzian i okolic. Fabryka ruszy¢ ma za
trzy lata.

Tytut projektu: ,Wzrost konkurencyjnoéci firmy Lodziarz.pl poprzez dywersyfikacje
dziatalnosci firmy oraz wdrozenie ekoinnowacyjnych rozwigzan”

Warto$¢ projektu: 6 148 964,51zt ﬂ
Dofinansowanie z funduszy RPOWP: 3 249 452,78 zi

Czas trwania projektu: 20.06.2018 - 30.06.2021 u


https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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