4 maja - Dzien Piekarza

4 maja obchodzg swoje swieto piekarze. To dzieki nim kazdego dnia od wczesnych godzin porannych mozemy zajadac sie
pysznymi buteczkami czy chrupigcym chlebem. Tego dnia szczegélnie warto uzmystowic sobie, ze kiedy my smacznie
$pimy, oni wypiekajg nasze przysmaki.

Dzien Piekarza to okazja do przedstawienia ich ciekawej pracy. A rusza ona okoto
szbstej po potudniu. Piekarze mieszajg wowczas ciasto na chleb, pobierajg sktadniki
zgodnie z recepturag, kalibrujg rézne parametry, takie jak temperatura wody, maki,
powietrza w piekarni. Kazde bowiem odchylenie nawet jednego z elementéw moze
stanowiC o jakosci chleba. Zapewnienie statej, wysokiej jakosci wypiekow, ktorej
oczekujg klienci wymaga wiec niezwykiego wyczucia i dbatosci o szczegdty.

Od piekarza ciastowego do piekarza stotowego

W trakcie mieszania jednego ciasta, tzw. piekarz ciastowy przygotowuje sktadniki na
kolejne, rownolegle nadzorujgc ciasto w miesiarce. Sprawdza strukture ciasta i
kontroluje jego temperature. Jesli widzi nieprawidtowosé, to w zaleznoéci od potrzeby
wydtuza mieszenie, modyfikuje temperature dla kolejnych ciast lub delikatnie koryguje
recepture, w szczegdélnosci w zakresie ilosci wody.

Po przygotowaniu ciasto jest odstawiane, aby mogto odpocza¢. W zalezno$ci od
rodzaju ciasta, czas ten moze wynosi¢ nawet 24 godziny. Gdy ciasto jest juz
ostatecznie gotowe do obrobki, piekarz ciastowy przekazuje je do piekarzy stotowych w
celu podzielenia i przygotowania pod konkretne typy pieczywa.

Nocna praca - poranny chleb

W nocy, pomiedzy przygotowywaniem ciasta na rézne rodzaje pieczywa, piekarz
ciastowy kontroluje jak zachowuje sie ono podczas obrobki, garowania i wypieku. Jesli
stwierdza, ze cos przebiega nieprawidtowo, to koryguje parametry dla kolejnych ciast
lub ewentualnie zleca modyfikacje proceséw piekarzom stotowym i piecowym, np.
czasu, temperatury garowania lub wypieku czy wielkosci nawazki, czyli porcji ciasta
gotowego do wypieczenia.

Praca piekarzy konczy sie okoto pierwszej w nocy po wyczyszczeniu urzadzen i
stanowiska pracy. Wypieczony chleb trafia na spedycje pomiedzy trzecig a czwartg
rano, by juz od szostej rano klienci mogli go kupi¢ w sklepach.
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