Nowa baza ksztatcenia w biatostockim Gastronomiku

Miasto Biatystok rozbudowato Centrum Ksztatcenia Praktycznego w placéwce przy ul. Knyszynskiej 12. Dzieki temu
uczniowie Zespotu Szkét Gastronomicznych uczg sie zawodu w lepszych warunkach. Majg do dyspozycji nowoczesne
pracownie. Mtodziez, w ramach unijnego projektu, korzysta takze ze stazy, kurséw, warsztatow i stypendiéw.



Zespdt Szkdt Gastronomicznych przy ul. Knyszyhskiej 12 w Biatymstoku od lat cieszy
sie zainteresowaniem mtodziezy. Niezbedne byto zatem stworzenie tu nowoczesnej
bazy szkolenia praktycznego. Byta to odpowiedz na oczekiwania nie tylko uczniéw, ale i
pracodawcow. Wszystko w ramach projektu ,Gastronomik Biatystok. Przepis na
sukces!”.

Inwestycja, zrealizowana z unijnym wsparciem, objeta przebudowe i rozbudowe
budynku Centrum Ksztatcenia Praktycznego oraz realizacje m.in. kurséw, stazy dla
uczniéw. W ramach tego projektu przeprowadzono kapitalny remont budynku,
wymieniono niezbedne instalacje (kanalizacyjng, wodociggowa, CO, elektryczna,
wentylacyjng). Zamontowano klimatyzacje w wielu pracownikach. Utworzono tez nowe
szatnie w czesci technologicznej i praktycznej.

W ramach tego przedsiewzigecia wyposazono pracownie w nowoczesny sprzet
gastronomiczny: piece konwekcyjno-parowe, kotty warzelne, taborety gazowe, patelnie
elektryczne, zlewy itp. Budynek zostat dostosowany do potrzeb oséb
niepetnosprawnych (toalety, podjazd dla wézkow). Dodatkowo teren przy placéwce
zostat uporzgdkowany. Koszt tych prac wynidst ponad 6,3 min zt.

— Dzieki realizacji tego przedsiewziecia uczniowie, takze niepetnosprawni, zyskali
lepsze warunki do praktycznej nauki zawodu. Mogg korzysta¢ z nowoczesnych
pracowni, brac udziat w stazach i kursach zawodowych. Zdobywajg wiedze i
doswiadczenie niezbedne do odnalezienia sie na lokalnym rynku pracy — powiedziat
prezydent Tadeusz Truskolaski.

Projekt ,Gastronomik Biatystok. Przepis na sukces!” objgt takze realizacje tzw. migkkich
dziatan zwigzanych z podniesieniem poziomu ksztatcenia zawodowego (za ok 3,3 min
zt). To przedsiewziecie czteroletnie. W pierwszym roku 50 ucznidéw wzieto udziat w
stazach m.in. w znanych biatostockich restauracjach i hotelach, ok. 90 — w kursach
(sommeliera, barmanskim, kucharskim, prawa jazdy, certyfikat HACCP). Zrealizowano
takze warsztaty kulinarne ,Nowe trendy i techniki w kuchni”, zorganizowano
poradnictwo zawodowe. Z tych wszystkich dziatan skorzystato ponad 270 uczniow.
Uzdolnionej miodziezy z przedmiotéw zawodowych przyznano takze stypendia.

Catkowita wartos¢ projektu ,Gastronomik Biatystok. Przepis na sukces!” to ok. 9,6 min
zt. Dofinansowanie z Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa
Podlaskiego na lata 2014-2020 wyniosto ok. 8,5 min zt.

Warto tez wiedziec€, ze w trakcie jest budowa Centrum Ksztatcenia Praktycznego przy
Zespole Szkdét Budowlano-Geodezyjnych. W planach jest utworzenie takich placowek
jeszcze przy Zespole Szkél Rolniczych, Zespole Szkét Elektrycznych i Zespole Szk

Technicznych. ﬂ
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