Okregowa Spotdzielnia Mleczarska w Hajndwce - Ser Carski petnottusty

Nazwa zgtoszenia: Ser Carski petnottustyProducent/Wykonawca: Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Hajnéwce

Opis zgtoszenia: Ser Carski jest naturalnym produktem powstatym poprzez koagulacje
mleka za pomocg podpuszczki. Podczas produkcji seréw carskich wprowadzane sg
specjalne szczepionki zywych kultur bakterii, ktére w procesie dojrzewania wptywajg na
cechy organoleptyczne i nadajg wyjgtkowy smak tym serom.

Powstaty w procesie produkcyjnym skrzep sera, jest krojony i dosuszany. Nastepnie
gestwa serowarska jest formowana i krojona. Pokrojone bloki sera sg zanurzane w
solance, aby nadaé serowi odpowiednie cechy smakowe.

Ser Carski petnottusty charakteryzuje sie subtelnym, petnym, stodkawym smakiem,
charakterystycznym dla sera typu Old Amsterdam, jest barwy ciemnozéttej, konsystencii
zwartej, jednolitej w catej masie. W miare dojrzewania konsystencja Sera Carskiego
zmienia sie na lekko krucha. Sery te posiadajg nieliczne oczka owalne, wielkoSci wisni.
Ser Carski dostepny jest w sprzedazy w postaci blokéw lub porciji.

Istotnym elementem produkciji tego sera jest sposéb jego pielegnaciji w procesie
dojrzewania. Powierzchnie skérki kazdego bochenka sera recznie pokrywa sie
kilkakrotnie polioctanem winylu. Powtoka ta chroni skorke przed plesnieniem i
nadmiernym wysychaniem. Ser Carski dojrzewa minimum trzy miesigce, aby w petni
osiggna¢ zamierzone cechy organoleptyczne i fizyko- chemiczne. Ser Carski jest
doskonatym Zrédtem petnowartosciowego wapnia. Zawiera witaminy z grupy B i sol
mineralne. Ze wzgledu na swoj niepowtarzalny smak i aromat ser Carski zostat u

doceniony wsrod koneserdw i jest jednym z faworytéw na rynku rosyjskim.



https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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