Terenowe Koto Pszczelarzy w Sejnach - Midd z Sejnenszczyzny

Nazwa zgloszenia: Miéd z SejnennszczyznyProducent/Wykonawca: Terenowe Koto Pszczelarzy w Sejnach

Opis zgtoszenia: Miod z Sejnienszczyzny jest miodem nektarowym wielokwiatowym, jest to produkt wyjatkowy i $cisle zwigzany z
obszarem, z ktérego pochodzi. Region ten charakteryzuje sie duzym udziatem ekosystemoéw takowych, torfowiskowych, zaro$lowych oraz
lesnych o bogatym sktadzie florystycznym. Miéd wytwarzany jest wiec z nektaru kwiatéw wielu roslin zyjacych dziko, a udziat nektaru
pochodzacego z upraw rolniczych jest niewielki. Duzy udziat roslin motylkowych, a takze obecno$¢ alkaloidéw i glikozydéw sprawia, ze
nektar nadaje dla miodu charakterystyczny goryczkowy smak i silny aromat powodowany m.in. zawarto$cig kumaryny. Miéd posiada
zabarwienie od ciemnozéttego do ciemnoztotego. Charakterystyczng cechg miodu jest jego lekkie zmetnienie. Wtasciwosci miodu —
zawarto$¢ HMF nie przekracza 3,0 mg/100 g miodu; niska zawarto$¢ wody, wynoszaca ponizej 18 %, posiada stabilne pH (od 3,8 do 4,2)
oraz obecna jest w nim prolina, ktéra $wiadczy o jego naturalnym pochodzeniu, jej zawarto$¢ wynosi nie mniej niz 25mg/100g miodu.
Wszystkie te czynniki Swiadczg o wysokiej jakosci miodu.

Sposéb zbierania miodu z Sejnenszczyzny jest $cisle zwigzany z tradycjg i umiejetnosciami miejscowych pszczelarzy. Wysoki poziom
lokalnych umiejetnosci i dbatosci o jako$¢ miodu odzwierciedlajg m.in. liczne ograniczenia podczas zbierania miodu (wykorzystanie uli
wykonanych z materiatéw, ktérych podstawowym sktadnikiem jest drewno, stosowane zasady dokarmiania, niedopuszczalne jest
filtrowanie (odfiltrowywanie pytkéw), kremowanie i pasteryzowanie miodu oraz jego sztuczne podgrzewanie — nie mozna przekroczy
temperatury miodu powyzej 42 st. C; odwirowywanie na zimno, ktére w potaczeniu z wyjgtkowoscig obszaru umozliwiajg uzyskanie
o specyfice okreslonej w opisie produktu. O wysokim poziomie umiejetnosci pszczelarzy $wiadczy réwniez to, ze hodowla pszczét
sie w bardzo trudnych warunkach: niskie temperatury, ostre i dtugie zimy, krotki okres wegetacyjny oraz kroétki okres od pierwszego
do pozytku gtéwnego. Umiejetnosci zawodowe pszczelarze podnoszg poprzez systematyczne doksztatcanie, uczestniczac w rézny
formach doskonalenia zawodowego, dbajac ciggle, by wytworzony przez nich produkt (miod) byt najwyzszej jakosci i byt uznany za
nie tylko w kraju, ale i za granica.
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