Danuta Baginska - Kibiny z nadzieniem miesnym

Nazwa zgloszenia: ,,Kibiny” z nadzieniem miesnymProducent/Wykonawca: Danuta Baginska

Opis zgtoszenia: Rumiane, tadnie upieczone, kruche pierogi nadziewane karkowka.
Wykonane z ciasta potfrancuskiego (co wyrdznia je od innych kibinow) delikatnie
wyrobionego z maki pszennej i Smietany pochodzacej z wlasnego gospodarstwa, jak
réwniez jaj od kur hodowanych w gospodarstwie oraz masta wykonanego
wiasnorecznie, co wptywa na jakos¢ wytwarzanych pierogow, a w szczegdlnosci
podnosi smak.
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Mieso odrdznia sie wygladem i smakiem, poniewaz Swinie sg karmione metodg
tradycyjng i pochodzg z wiasnego gospodarstwa. Mieso jest krojone nozem, a nie p
maszynke. Pierogi sg pieczone w piecu opalanym drzewem, a nie w elekirycznym [i
piekarniku. Mozemy spozywac na zimno lub jako danie obiadowe. Cieszg sie
ogromnym zainteresowaniem na festynach, jarmarkach, targach. u


https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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