Kartacze (Karol Studzinski)

P@ne

Ugotowane ziemniaki przekrecamy przez maszynke i dodajemy starte ziemniaki i troche
maki ziemniaczanej. Ciasto formujemy w dtoni, napetniamy farszem z miesa, cebulki.
Formujemy w dtoniach. Gotujemy w osolonej wodzie przez 30 minut. Ugotowane
polewamy skraweczkami z cebulka.
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