Midd Wielokwiatowy z Sejnenszczyzny ( Terenowe koto Pszczelarzy w
Sejnach)

Swiezy, dojrzaty miéd jest lepka ciecza. Jest to substancja silnie higroskopijna. W
powietrzu suchym traci wode, a w wilgotnym chtonie wilgo¢ catg powierzchnia. Z
uptywem czasu miod ptynny (patoka) przechodzi w staty stan skupienia zwany
krupcem. Proces ten to naturalna krystalizacja miodu. Miéd wielokwiatowy powstaty z
nektaru roznych gatunkow roslin, w wiekszosci wypadkdédw ma barwe jasng. Nieliczne
jego rodzaje mogg mie¢ zabarwienie w odcieniu od ciemnozéttego do brgzowego, a w
wypadku dodania spadzi, ciemnobrgzowego. Midd ptynny jest przezroczysty.
Skrystalizowany moze mie¢ konsystencje drobnoziarnista, mazistg, Srednioziarnista,
galaretowata, krukowata, az do drobnoziarnistej. W smaku moze by¢ stodki, bardzo
stodki, a nawet ostry. Miéd o barwie jasniejszej jest tagodniejszy. Ciemne moga by¢
bardziej ostre, ,drapigce”.

Miod wielokwiatowy charakteryzuje sie silnym, intensywnym aromatem, powstatym z
olejkdw eterycznych pochodzgcych z wielu gatunkéw roslin entomofilnych. Pod
wzgledem chemicznym miéd jest stezonym roztworem cukréw. Gtéwng mase miodu
cukréw stanowig cukry proste — glukoza i fruktoza. Wystepuje w nim takze niewielka
ilos¢ sacharozy, dekstryny miodowe i melecytoza. Poza cukrami midd zawiera wiele
innych substancji m.in. enzymy, kwasy organiczne, zwigzki mineralne, zwigzki azotowe,
witaminy, olejki eteryczne, substancje o dziataniu bakteriobojczym, jak inhibina,
kumaryna i cholina. Zawarto$¢ cukréw prostych w miodzie wynosi ok. 70-80%. Glukoza
jest substancjg tatwo rozpuszczalng w wodzie i tatwo krystalizujgcg. Fruktoza tatwo
rozpuszcza sie w wodzie, ale bardzo trudno krystalizuje. Dlatego miody zawierajgce
duze ilosci cukru przez dtugi czas pozostajg w stanie ptynnym. Zawarto$¢ kwasow
organicznych w miodzie waha sie od 0,09 — 0,19% w przeliczeniu na kwas mrowkowy.
Wptywajg one na warto$¢ i smak miodu. Kwasowo$¢ miodu wynosi 4-5 pH, jednak duza
zawarto$¢ cukrow w miodzie maskuje skutecznie obecno$é w nim substancji o
charakterze kwasnym. Dojrzaty miod zawiera przecietnie 17,25 wody. Jest substancjg
silnie higroskopijna. Barwa i zapach miodu zalezy od barwnikdw i olejkéw eterycznych
zawartych w nektarze roslin, z ktérych miéd powstaje (flawony, antocyjany, chlorofil).

Midd wielokwiatowy z Sejnenszczyzny nie zawiera zadnych zanieczyszczen
chemicznych. Ma bogaty i niepowtarzalny smak oraz aromat, gdyz w jego sktadzie
znajduje sie nektar zebrany przez pszczoty z wielu specyficznych roslin z tego regionu.
Powstaje na obszarze lezagcym 149-190 m n.p.m. z charakterystycznych roslin, klimatu i
poditoza geologicznego, w regionie czystym ekologicznie. Ma silny aromat powodowany
wystepowaniem w nektarze wielu olejkdw eterycznych. Powstaje w tradycyjnych
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arewnianycn uiacn. £e skiaau mioau wynikajg jJego cenne wiasciwoscl, m.in. auze
wartosci odzywcze, dziatanie przeciwbakteryjne, detoksykujace i pozytywny wptyw na
metabolizm komorkowy i uktadowy. Wykorzystujac te wtasciwosci zaliczany jest do
$rodkéw farmaceutycznych przydatnych w leczeniu wielu schorzen organizmu

ludzkiego. [i
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