VIIl edycja konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”

We wtorek 26 sierpnia w biatostockich "Spodkach" odbyta sie 6sma edycja finalu wojewé6dzkiego konkursu Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Region6éw.

Laureaci w kategorii "Gastronomia”:

| miejsce: Restauracja "Sodas" z Punska (chtodnik litewski i bliny litewskie)

Il miejsce: Agroturystyka "Tatarska Jurta" Kruszyniany (pieremiacz, kotduny tatarskie)
[ll miejsce: Siergiejewiczowka z tomzy (flaczki z lina, wegorz w sosie koperkowym)

Laureaci w kategorii "Produkty":

W kategorii produktow i przetwordw roslinnych:

| nagroda: Anna Czarnecka - Orpik za przecier z zurawiny surowej
Il nagroda: KGW pogorzelec, Elzbieta Bondzio za kapu$niaki

[l nagroda: Halina Pezowicz za pierniki babuni

wyrdznienie: Wanda Miszkiel za pierniki po gibiansku

W kategorii produktéw i przetworéw zwierzecych:

| nagroda: Tomasz Siergiejewicz za pasztet z sandacza z rakami
I nagroda: Elzbieta Nadolna za poledwice z kamiennego garnka
lll nagroda: Wtadystaw Gryka za pieczen baranig

wyroznienie: Biruta Virakas za kietbase wiejskg litewskg

W kategorii napojow:

| nagroda: Barbara Zalewska za podpiwek z kawy zbozowej

Il nagroda: Marzena Krawiecka za nalewke na pszczelich nézkach
[l nagroda: Marek Giersz za miod zmudzki

wyrdznienie: Piotr Bgczyk za nalewke melisowg

W kategorii produkty mieszane:

| nagroda: Danuta Baginska — Stowarzyszenie Barwa za kibiny z nadzieniem migsnym
Il nagroda: Dzenneta Bogdanowicz za pieremiacz

lll nagroda: Lilia Drobnikowska za pielmieni

wyrdznienie: Jolanta Wilgat za chleb z duszg na tataraku

Ponadto Kapituta nominowata do nagrody ,Perta 2008” nastepujace produkty:



- Pierekaczewnik — Dzennety Bogdanowicz
- Poledwice Sochoniowskg wedzong jabtonkg — Magdaleny Koztowskiej i Jacka
Marczuka

Ponadto dyrektor Podlaskiego Os$rodka Doradztwa Rolniczego przyznat specjalne
wyrdznienia, ktére otrzymali:

- Eugenia Nowicka za wedliny w stoikach
- Biruta Zimnicka za gataz brzozy

Konkurs otworzyt cztonek zarzgdu wojewodztwa podlaskiego — Mieczystaw Baszko,
odpowiedzialny w Zarzadzie Wojewddztwa Podlaskiego za rolnictwo.

- Witam producentow i wystawcow, ktérzy przeprowadzajg dzi$ degustacije i
prezentacje. Pragne podkreslié, ze dla tak dla zarzadu jak i dla Urzedu
Marszatkowskiego Wojewodztwa Podlaskiego zalezy, aby nasze produkty regionalne,
ktorych producenci postawili i tak wysoko poprzeczke, podniesli jeszcze wyzej.
Wojewddztwo Podlaskie stynie ze swoich produktow. Jestesmy z tego dumni. Jestescie
Panstwo ambasadorami naszego regionu.

- Jeste$cie Panstwo zawsze wierni tradycji, temu, co jest w spichlerzu podlaskim. To juz
6smy finat. Ten konkurs to istna skarbnica naszej tradycji kulinarnej. Ciesze sie, ze
majg Panstwo swiadomos$g¢, ze trzeba te produkty zgtosi¢ do Brukseli, aby zastrzec i
prawnie chroni¢ ich wyjatkowos¢ - powiedziat w imieniu kapituty konkursu Jan
Zwolinski.

- Dzieckiem konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo jest Polska Izba Produktu
Lokalnego oraz znak: ,Jako$¢ Tradycja”. Trzeba sie o taki znak ubiegaé — przekonywat
przewodniczacy Kapituty.

Organizatorami przedsiewzigcia sg: Marszatek Wojewodztwa Podlaskiego, Podlaski
Osrodek Doradztwa Rolniczego w Szepietowie oraz Polska Izba Produktu
Regionalnego i Lokalnego.

Celem przedsiewziecia jest wytonienie najciekawszych dan i produktéw lokalnych, ktére
zmierzg sie na ogolnopolskim finale podczas targobw FARMA w Poznaniu. Kulinarne
dziedzictwo jest jednym z waloréw naszego regionu, ktéry chcemy wykorzystac jako
atut rozwojowy.

Osma edycja zostata poszerzona o cze$é kulinarno-gastronomiczna, w ktérej w szranki
stanety dwuosobowe zespoty - ich zadaniem byto przygotowanie w ciggu godziny, na
oczach komisji, tradycyjnego dania, przystawki lub zupy w oparciu o lokalne surowce.



Ponadto wzorem lat ubiegtych osobna komisja dokonata wyboru laureatéw
wojewodzkich w kategorii produktdéw lokalnych.

Przypomnijmy, ze do tej pory o miano ,Perty” kulinarnego dziedzictwa rywalizowaty
gotowe produkty w nastepujgcych kategoriach:

|. Produkty i przetwory roslinne

Il. Produkty i przetwory zwierzece
[ll. Napoje

IV. Produkty mieszane

Produkty oceniajg cztonkowie Kapituty podzieleni na dwie kategorie: "Produkty" i
"Gastronomia".

Kategoria ,,Produkty”:

- Izabella Byszewska — Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego

- Jan Zwolinski - Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego

- Grazyna Kurpinska - Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego

- Stawomir Gromadzki — dyrektor Podlaskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego w
Szepietowie

- Zbigniew Nikitorowicz — dyrektor Gabinetu Marszatka Wojewodztwa

- Wojciech Kowalczuk — Muzeum Podlaskie

Kategoria ,Gastronomia”:

- Hanna Szymanderska - Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego
- Matgorzata Danitowicz — Zesp6t Szkét Gastronomicznych w Biatymstoku
- Irena Kaus — Podlaski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Szepietowie

- Jerzy Cetera - Muzeum Podlaskie

- Arleta Zylnel — Kapituta Szeféw Kuchni

W konkursie uczestniczg tradycyjnie osoby fizyczne, stowarzyszenia oraz
przedsiebiorstwa, ktérych zgtoszenia zostang zaakceptowane przez komisje
konkursowa. Tak wiec kategoria ,produktow regionalnych” odbywac sie bedzie
dotychczasowym trybem.

Inicjatywa ta jest szansg wypromwania badZz umocnienia marki na terenie wojewodztwa
oraz catego kraju. Laureaci finatu ogdlnopolskiego bedg mieli mozliwos¢ uczestnictwa w
Miedzynarodowych Targach FARMA w Poznaniu.

Wiecej informacji: 85-74-97-502, rolnictwo@umwp-podlasie.pl
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