Chleb zarnowy

kategoria: Smak - | wyréznienie (edycja 2005)
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Chleb zarnowy - ciemny, wypiekany z maki petnego przemiatu, charakteryzuje sie duzg
wilgotnoscig( swiezy do 10 dni), niepowtarzalny aromat, lekko kwasny poniewaz
produkowany na zakwasie,dojrzewa ok.2 dni, daje uczucie sytosci, wypieku dokonuje
sie w piecu chlebowym opalanym drewnem. Cafa produkcja odbywa sie w tradycyjnym
osprzecie, tj. dzieza drewniana. Jest to unikalne rekodzieto i poezja smaku. Receptura
nie zostata zmieniona. Chleb wypiekany jest w gospodarstwie

agroturystycznym Grazyny Zaniewskiej ,, Mlynareczka” w Malawiczach Gérnych, z
wiasnego zboza na potrzeby wiasne i turystow.

- Dzieki Bogu i ludziom za to,ze docenili warto$¢ wypiekanego chleba naszych
przodkow i przez co nie pozwolili zaging¢ tradycji - méwi wtascicielka gospodarstwa.
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Wypiek chleba jest kontynuacjg 70 letniej tradycji rodziny Zaniewskich. Wielkie
zainteresowanie walorami smakowymi chleba jak rowniez otrzymane nagrody
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skionity grazyne Zanlewskg do Kontynuacjl wypleku. IViieszka w malutkie] WSl WSrod taK |
pél, ma 50 lat.
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Kontakt: Malawicze gérne 11, 16- 100 Sokétka,woj.podlaskie
grazynazaniewska@poczta.onet.pl, 608015368.

MALAWICZE GORNE
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Atrakcje turystyczne okolicy

500 letni kosciét w Kundzinie z kamienia,we wtasnym gospodarstwie mozna obejrz[i
skansen” od ziarnka do chleba”, kuznia, unikalny park z dzikim ptactwem i zwierzet
meczet w Bohonikach,wiatrak koZlak,muzeum ziemi sokdlskie;.
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