Danuta Krystyna tada - Teczowe Pyzy

Nazwa zgloszenia: Teczowe pyzyProducent/Wykonawca: Danuta K. tada

Opis zgtoszenia: Sktad ,Teczowych pyz”:

- ciasto ( 3 kg ziemniakéw, 1,5 szkl. maki ziemniaczanej, sol, kurkuma, przecier pomidorowy, natka pietruszki

- farsz — wedtug uznania (np. miesny, grzybowy, z kapusty)

Do ugotowanych ziemniakéw doda¢ make i sél, wyrobié ciasto i podzieli¢ na trzy czeéci. Do kazdej doda¢ odpowiednig przyprawe.
Naktada¢ farsz i formowaé pyzy. Gotowaé ok. 7 min.

Jest to staropolska potrawa, wzbogacona indywidualnym pomystem. Producentka dania twierdzi, ze niezwykty smak potrawa zawd
jej wiasnej tajemnicy kulinarnej, ze jest to danie na miare szlacheckiego stotu.


https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/

	Danuta Krystyna Łada – Tęczowe Pyzy
	Nazwa zgłoszenia: Tęczowe pyzyProducent/Wykonawca: Danuta K. Łada


