Okregowa Spotdzielnia Mleczarska w Hajnéwce - Masto Extra

Nazwa zgtoszenia: Masto ExtraProducent/Wykonawca: Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Hajnowce

Opis zgtoszenia: Masto extra jest naturalnym produktem, kt6ry powstaje w procesie
zmaslania $mietany otrzymanej z odwirowania mleka krowiego. Odwirowana
$mietanka poddawana jest pasteryzaciji i schtadzaniu, a nastepnie kierowana do tanku
w dziale mastowni, gdzie nastepuje jej dojrzewanie fizyczne. Kolejnym etapem
produkcji Masta Extra jest: zmaslanie, ptukanie ziarna, dodanie zakwasu oraz
wygniatanie, az do uzyskania jednolitej bryty. Uzyskany w ten sposob produkt jest
formowany recznie w postaci osetki, pakowany w kartony i przekazywany do
dystrybuciji. Masto Extra to produkt o konsystencji zwartej i smarownej. Barwa masta
jest jasnokremowa, jednolita w catej masie. Smak i zapach oseftki jest czysty, Swiezy,
lekko kwaskowaty, $mietankowy.

Masto extra produkowane przez Okregowg Spétdzielnie Mleczarskga w Hajnowce jest
produktem naturalnym, ktérego wyrob prowadzony jest w sposob tradycyjny w
masielnicach, nieprzerwanie od 1962 r. Masto extra ma wiele zalet. Jest lekkostrawne.
Zawiera witamineg A, a takze witaminy D i E, ktore sg niezbedne dla prawidtowego
rozwoju i funkcjonowania dzieci i mtodziezy. Masto extra zawiera w swoim sktadzie
niewielkg ilo$¢ laktozy, dlatego jest polecane dla 0s6b z nietolerancjg laktozy oraz
0sOb starszych i chorych. Nie zawiera konserwantéw oraz nie zawiera szkodliwych VE

zdrowia izomerdw ttuszczu w formie trans, wystepujacych w innych ttuszczach stat


https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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