Pieczone pierogi (Anna Okulczyk)

Make, margaryne, Smietane, sél, zéttka taczyny razem i zagniatamy ciasto. Nastepnie
ciasto rozwatkowujemy i wycinamy kéteczka o srednicy 10 cm. Farsz: grzyby
rozgotowujemy i przemielamy przez maszynke. Nastepnie ugotowana kapuste tgczymy
z grzybami dodajemy przyprawy: sél, pieprz i mieszamy. Nastepnie farsz ktadziemy na
sam Srodeczek ciasta i zaktadamy pot ksiezyc $ciskajgc boki aby farsz nie wydostat sie
na zewnatrz. Nastepie pierogi zapiekamy w piekarniku, az zrobig sie koloru jasno
brgzowego.

.Pieczone Pierogi sg przygotowywane na obiady i uroczyste przyjecia. Receptura ich
przygotowywania jest przekazywana z pokolenia na pokolenie.
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