Ser podlaski ( SM Rospuda)

Produkcje sera podlaskiego rozpoczeto w chwili uruchomienia zaktadu produkcyjnego
w Filipowie, czyli w 1968 roku. Sposob i technologia produkcji sera sg obecnie takie
same jak dawniej. Walory wytwarzanego dzi§ produktu nie rdznig sie niczym od
walorow sera podlaskiego produkowanego wowczas. Ser podlaski cieszy sie duzym
zainteresowaniem ws$réd konsumentow, poniewaz charakteryzuje sie wyjatkowym
bukietem smakowym, ktéry w niczym nie odbiega od smaku sera produkowanego w
latach 70. Dzieki rygorystycznemu stosowaniu tradycyjnych norm produkcyjnych, ser
podlaski nie zawiera wielu $rodkéw chemicznych i ttuszczéw nie pochodzgcych z
mleka. W przekroju ser ma barwe od lekko kremowej do zéttej, jednolitej w catej masie,
z zewnatrz Kkolor jest bardziej intensywny. Produkt jest miekki i elasty
Charakteryzuje sie tagodnym, lekko kwadnym smakiem o delikathym pos
pasteryzacji. Smak serow starszych jest lekko pikantny. Do wyrobu sera podlas

uzywa sie wytgcznie czystego mikrobiologicznie i chemicznie mleka. &



https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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